
 

 

ASPECTE PRIVIND PRODUSELE TRADIȚIONALE DIN JUDEȚUL IAȘI 

 

                    

Atestarea produselor tradiționale se face cf. Ordinul comun nr. 724/1082/360/2013 al 

Ministerului Agriculturii şi Dezvoltării Rurale, Ministerului Sănătăţii şi al Autorităţii Naţionale 

pentru Protecţia Consumatorilor, cu modificările și completările ulterioare (Ordinul  nr. 

112/904/208/2020).  

 

Figura nr. 1. Logo produs tradiţional atestat 

 

 

 

Conform legislației în vigoare, produsul tradițional este definit ca fiind un produs 

alimentar fabricat pe teritoriul naţional şi pentru care se utilizează materii prime locale; care 

nu are în compoziţia lui aditivi alimentari; care prezintă o reţetă tradiţională; un mod de 



producţie sau de prelucrare şi un procedeu tehnologic tradiţional şi care se distinge de alte 

produse similare (2). 

În județul Iași sunt  9 operatori economici cu 22 de produse tradiționale (din diferite 

categorii). 

 

 

 

 
 

 

 



 
 

 

 

 

 

 

 

 
 

 

 



 
 

 

 

 

 

 

 

 
 

 



 
 

 

 

 
 

Produsele tradiționale sunt o parte esențială a identității culturale, reflectând modul de 

viață al strămoșilor și respectul lor față de natură. Trichopoulou (2007) subliniază că hrana 

influenţează calitatea vieţii şi sănătatea omului modern, iar procurarea hranei a fost şi va 

rămâne una din principalele ocupaţii ale oamenilor. Legătura strânsă dintre alimente şi sănătate 

este influenţată de mediul natural şi de condiţiile climaterice, de gradul de dezvoltare al 

economiei, de ocupaţiile populaţiei (1). 



România se mândrește cu o varietate de produse alimentare tradiționale recunoscute la 

nivel național și internațional. Acestea sunt realizate prin metode naturale, fără aditivi chimici 

sau procese industriale care dăunează mediului. Prin alegerea acestor produse, contribuim la 

păstrarea tradițiilor, la protecția mediului și la susținerea micilor producători. Într-o lume tot 

mai industrializată, produsele tradiționale oferă o alternativă sănătoasă și sustenabilă (1, 3). 
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Materialul a fost prezentat în cadrul proiectului de promovare a produselor tradiționale 

desfășurat la Colegiul Tehnic „Ioan C. Ștefănescu” Iași și este publicat pe site-ul Direcției pentru 

Agricultură Județene Iași (https://www.dajiasi.ro/). 

 

 

 

https://www.amfiteatrueconomic.ro/
https://www.amfiteatrueconomic.ro/
https://www.amfiteatrueconomic.ro/
https://ecolomania.ro/traditie-romaneasca-si-mediu-curat/produse-traditionale-romanesti/2025/02/3333/
https://ecolomania.ro/traditie-romaneasca-si-mediu-curat/produse-traditionale-romanesti/2025/02/3333/
https://www.dajiasi.ro/

